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QUATTROPASS v1econ
DUCASSE ANAPOL

Percorsi stellati, una cena a quattro mani

Fiore di loto di Calamaro, con tartare di scampo, acqua di mela verde
e caviale Oscietra (F. Mellino)

Cavolfiore alla mugnaia, jus alle foglie e infusione al fiéno (A. Lucassino)

Lasagnetta napoletana al ragu napoleta‘ho,
ricotta in Salvietta e San Marzano (F. Me@lino)

Calamarata alle pannocchie di mare, zenzero, pompelmo|e grue (A. Lucassino)

Spigola in Salsa Acetosella e limone di Sorrentd (F. Mellino)
Bufalo campano, cipolla ramata di Montoro e midollo di tonho rosso (A. Lucassino)

Baba al rum con mascarpone e frutti rossi (F. Mellino)
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